
Mousseux Bottle Glass 

Prosecco Spumante, Ca’ Ruge, Valdobiadenne, Glera, Veneto (IT) 40,00 8,00 

Recaredo Brut, Serral de Vell, Cava D.O., Macabeu/ Xarel-lo, Penedes (ES) 70,00 12,50 

Barrat-Masson ‘Fleur de Craie’, Blanc des Blancs Extra Brut, Côte de Sézanne, 

Champagne (FR) 
80,00 13,50 

Les Terres Roses, Pierre Paillard, Rosé Extra Brut, Bouzy Grand Cru (FR) 95,00 - 

La Fidèle, Vouette é Sorbee, Pinot Noir Brut Nature, Côte de Bar (FR) 95,00 - 

   

Recommended full or half wine pairing or order by the glass Euro Wines per glass change 
daily and prices vary 
starting from 7,50 euro.  
 

5 gangen/ courses 37,50/ 23,50  
6 gangen/ courses 45,00/ 29,50 
7 gangen/ courses 52,50/ 35,00 

Wit/ White Jaar Prijs 

Gavi DOCG, La Raia, Rossi Cairo, Cortese Piemonte (IT) 2017 40,00 

Nahe Weissburgunder, Schäfer-Fröhlich, Bockenau an der  Nahe (DE)  2017  45,00  

Silvaner ‘Muschelkalk’, Rainer Sauer, Eschendorf, Franken (DE) 2017 45,00 

‘Onirocep’, Pantaleone, Pecorino, Colonnata Alta, Le Marche (IT) 2016 45,00 

Miss Terre, Dom. Sénéchalière, M. Pesnot, Muscadet, Pays Nantais, Loire (FR)  2016 50,00 

Sauviginon Blanc Selekcija, Marjan Simcic, Goriska Brda (SVN) 2015 50,00 

Verdicchio di Matelica riserva ‘Cambrugiano’, Belisario, Le Marche (IT) 2014 50,00 

Saint-Peray ‘Les Bialeres’, Vins de Vienne, Marsanne/ Rousanne, Rhône (FR) 2016 55,00 

Clef de sol, La Grange Tiphaine, Délecheneau, Chenin Blanc, Montlouis (FR) 2012 60,00 

Savigny-Les-Beaune, Vincent Girardin, Château de la Charrière, Chardonnay (FR) 2013 65,00 

Amphora Roja Vin Nature, Parés Baltà, Xarel-lo, Penedès (ES) 2017 65,00 

Riesling ‘Ried Schütt’ Smaragd, Weingut Knoll, Unter-Loiben, Wachau (AT) 2015 70,00 

Altrove, Walter de Batté, Local blend (orange), Ligurië, (IT) ’14-‘15 75,00 

Riesling ‘Höllenpfad’, H. Dönnhoff, Oberhausen an der Nahe (DE) 2013 80,00 

Condrieu ‘Le Grand Vallon’, François Villard, Viognier, Rhône (FR) 2015 80,00 

Puligny-Montrachet, Bachelet-Monnot, Chardonnay, Côte de Beaune (FR) 2012 95,00 

Petit Chablis, François Raveneau, Chardonnay, Chablis (FR) 2014 105,00 

   

   



Rood/ Red Jaar Prijs 

Roc & Lune, Le Mas de Bertrand, St. Saturnin, Carignan, Languedoc   2015 40,00 

Rosso di Montalcino, Az. Agr. Bolsignano, R. Rubegni, sangiovese, Toscana (IT) 2015 45,00 

La Camplazenz Réserve, Ch. Camplazens, Syrah/ Grenache, La Clape (FR) 2015 50,00 

Barbera d’Alba, Vigna Seraboella, Cigliuti, Piemonte (IT) 2015 50,00 

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore, Corteforte, Osan, Veneto (IT) 2016 50,00 

Langmeil ‘Valley Floor’ Shiraz, Barossa Valley (AUS) 2013 50,00 

Spätburgunder Blauschieffer, Meyer-Näkel, Dernau, Ahr (DE) 2015 55,00 

Morgon ‘Côte du Py’, Mee Godard, Gamay, Beaujolais (FR) 2015 55,00 

Meruge Tinta, Lavradores de Feitoria, Touriga Nacional/ Tinta Roriz, Douro (PT) 2015 60,00 

Domaines Lupier ‘El Terroir’, Garnacha, Navarra (ES)  2012  60,00  

Vacqueras ‘La Grande Garrigue’, Alain Jaume & Fils, Côtes du Rhône (FR) 2010 65,00 

San Lorenzo Sassella Valtellina Superiore, Mamete Prevostini, Schiavenasca (IT)  2011  70,00  

Chianti Classico Gran Selezione ‘San Marcellino’ DOCG, Sangiovese, Toscane (IT) 2010 75,00 

Bandol ‘Les Terres Promises’, J.C. Comor, Mourvèrdre, Provence (FR) 2013 80,00 

Côte-Rotie ‘Le Gallet Blanc’, François Villard, Rhône (FR) 2013 80,00 

Nuits-St-Georges ‘les Terras des Vallerots’, M. De Gramont, Côte de Nuits (FR) 2014 85,00 

Pernand-Vergelesses ‘Les Belles Filles’, Maray et Fils, Côte de Nuits (FR) 2012 90,00 

Amarone della Valpolicella, Trabucchi d’Illasi, Veneto (IT)  2008  90,00  

Bourgogne Pinot Noir, Domaine Arnaud Ente, Bourgogne (FR) 2015 90,00 

La Parde de Haut Bailly, Château Haut-Bailly, Péssac-Leognan, Bordeaux (FR) 2006 95,00 

Vosne-Romanée, Gerard Mugneret, Pinot Noir, Côte de Nuits (FR) 2015 105,00 

Barbaresco ‘Vanuto’, Giorgio Pelisséro, Treiso, Piemonte (IT)  2013  105,00  

Barberesco ‘Serraboella’, F.lli Cigliuti, Nebbiolo, Neive, Piemonte (IT) 2010 115,00 

Cepparello, Isole e Olena, Sangiovese, Toscana (IT) 2011 120,00 

Barolo, Az. Agr. Elio Altare, La Morra, Nebbiolo, Piemonte (IT)  2008 125,00  

Barolo Bussia ‘Colonello’, Aldo Conterno, Nebbiolo, Piemonte (IT) 2009 215,00 



Beulings favorieten wit/ favorites whites Jaar Prijs 

Bellis Perennis, Claire Naudin, Chardonnay, Hautes-Côtes de Beaune (FR) 2014 60,00 

Pouilly Fumé, Pierre Précieuse, Alexandre Bain, Sauvignon Blanc, Loire (FR)  2015 60,00 

Chardonnay Alte Reben, VDP Ortswein, B. Huber, Malterdingen, Baden (DE) 2015 65,00 

Suertes del Marqués “Trenzado”, Listan blanco, Tenerife (ES) 2013 65,00 

Mtsvane Kvevri, Satrapezo, Telavi Wine Cellar, Orange wine (GEO) 2013 65,00 

Viré-Clessé AC, Domaine Valette, Chardonnay, Maconnais (FR)  2013  65,00  

Domaine Gardiés, Clos des Vignes, grenache bl./gris, macabeu, Roussillon (FR) 2016 65,00 

Quinta dos Carvalhais ‘Branco Reserva’, Encruzado/ Verdelho, Dão (PT) 2011 65,00 

Fendant Vieilles Vignes, Domaine Beudon, Les vignes dans le ciel, Valais (CH) 2010 70,00 

Sassocarlo, Terre a Mano, Bianco Toscane IGT, orange (IT) 2012 70,00 

Szepsy Tokaji Furmint, Istvan Szepsy, Tokaj (HU) 2010 70,00 

Viré Clessé, E.J. Thévenet, Dom. De la Bongran, Chardonnay, Maconnais (FR)  2012 75,00  

Viña Gravonia Crianza, R. Lopèz de Herédia, Viura, Rioja Blanco (ES) 2005 75,00 

Vulcaia Fumé, Sauvignon Blanc, Inama, Veneto (IT)  2014  75,00  

La Truffière, Danjou-Bannesy, Grenache gris, Côtes de Catalanes (FR) 2016 80,00 

Chardonnay ‘Les Varrons’, Julien Labet, Côtes de Jura (FR) 2015 80,00 

St. Joseph ‘Les Oliviers’ Marsanne, Rousanne, Ferraton Rhône (FR) 2014 85,00 

Riesling Smaragd Achleiten, Domäne Wachau, Niederösterreich (AT) 2001 85,00 

Marcel Deiss “Engelgarten”, Riesling/ Pinots/ Gewürztraminer, Cru d’Alsace (FR) 2015 85,00 

Chablis, René et Vincent Dauvissat, Chardonnay, Yonne, Bourgogne (FR) 2016 90,00 

Saumur blanc ‘Brézé’, Domaine Guiberteau, Chenin Blanc, Loire (FR) 2015 95,00 

Meursault ‘Perrieres’ 1er cru, Albert Grivault, Côte de Beaune, Bourgogne (FR) 2015 135,00 

Chassagne-Montrachet “La Maltroie 1er Cru”, A. Heitz-Lorchardet, Beaune (FR) 2015 145,00 

Chassagne Montrachet ‘La Grande Montagne’ 1er cru, L. Le Moine, Beaune (FR) 2009 195,00 

Meursault “Les Petits Charrons”, Arnaud Ente, chardonnay, Côte de Beaune (FR)  2007 225,00 



Beulings favorieten rood/ favorites red Jaar  Prijs 

Aglianico ‘Satyricon’, Luigi Tecce, Irpinia, Campania (IT) 2012 60,00 

Trousseau de Corvées, Domaine de la Tournelle, Arbois Jura (FR)  2012 65,00 

Schwarzriesling Alte Reben, Rainer Schnaitmann, Württemberg (DE)  2012 70,00 

Fleurie ‘Tous Ensembles V.V.’, Domaine de la Grand’Cour, J.L. Dutraive, 
Beaujolais (FR) 2016 70,00 

Carmignano DOCG, Terre a Mano, Sangiovese/ Cabernet S., Toscane (IT) 2013 75,00 

Etna Rosso ‘Arcuria’, Alberto Graci, Nerello Mascalese, Sicilië (IT) 2012 75,00 

Arbois ‘Sous la tour’, Pinot Noir, Stéphane Tissot, Jura (FR) 2016 85,00 

Langmeil ‘The Freedom 1843’, Shiraz, Barossa Valley (AUS)  2012  90,00  

Taurasi ‘Polipheme’, Luigi Tecce, Aglianico, Campania (IT) 2010 95,00 

Monte Bianco, Domaine Comte Abbatucci, Sciaccarello, Corsica (FR) 2015 105,00 

Hermitage rouge ‘Farconnet’, Jean-Louis Chave Sélection, Syrah, Rhône (FR) 2013 105,00 

Spätburgunder ‘R’ Sommerhalde G.G., Bernhard Huber, Baden (DE) 2011 125,00 

Brunello di Montalcino ‘Gemini’ Riserva, La Serena, Sangiovese, Toscana (IT) 2010 125,00 

Barbaresco Pajé, Roagna, Nebbiolo, Piemonte (IT) 2009 130,00 

Galardi ‘Terra di Lavoro’, Roccamonfina IGT, Aglianico/ Piedirosso, Campania  2009 130,00 

Corte di Cama, M. Prevostini, Schiavensca, Sforzato di Valtellina (IT) 1999 135,00 

Brunello di Montalcino Riserva DOCG, Stella di Campalto, P. San Giuseppe (IT) 2009 145,00 

Chateau Pontet-Canet, 5me cru, Pauillac, Médoc, Bordeaux (FR) 2006 175,00 

Cornas, Domaine Auguste Clape, Syrah, Rhône (FR) 2013 180,00 

Chateauneuf-du-Pâpe, Famille Perrin, Beaucastel, Côte du Rhône (FR) 2009 180,00 

Vigna Quintodecimo Taurasi DOCG Riserva, Quintodecimo, Campania (IT) 2012 185,00 

Château Rauzan-Ségla, Margaux 2me Cru Classé, Bordeaux (FR) 2008 225,00 

Sassicaia, Tenuta San Guido, Bolgheri, Cabernet sauvignon/ franc, Toscana (IT) 2007 250,00 

Barbaresco DOCG, Angelo Gaja, Nebbiolo, Piemonte (IT) 2006 295,00 

Hermitage rouge, Jean-Louis Chave, Syrah, Rhône (FR) 2012 325,00 

 


